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wild & gevogelte

OPWARMEN VAN ONZE BEREIDE GERECHTEN

SOEPEN EN SAUZEN: kunnen opgewarmd worden in de microgolf oven (: 3 minuten op 750 W) of in een pot op een kookvuur.

VLEESGERECHTEN en GROENTEN : Gelieve de oven te verwarmen tot 140°C.

Plaats alles vlees en groenten gerechten in een ovenbestendige schaal. Bedek deze ovenvaste schaal met aluminiumfolie.
Verwarm het gerecht ongeveer 30 minuten.

Indien uw gasten meer tijd nodig hebben voor het voorgerecht, dan verminder je de oventemperatuur tot 80°C, om het
hoofdgerecht warm te houden.

Sauzen kunnen (ook in een ovenbestendige schaal) bij in de ovengeplaatst worden maar best wel afdekken en af en toe
omroeren.

Smakelijk !

Buvens team



